J[]hﬂﬂﬂ DUb[]IS

ARTISAN CHOCOLATIER BRETON



UN SAVOIR-FAIRE AUTHENTIQUE ET ENGAGE

NOS VALEURS

DEPUIS 2009, NOUS CONFECTIONNONS
DANS NOTRE ATELIER SITUE A TREGUEUX (22) DES CHOCOLATS
QUI NOUS RESSEMBLENT POUR VOUS APPORTER ENCORE PLUS
DE GOURMANDISE. NOUS SOMMES CONVAINCUS
QUE LE CHOCOLAT EST UNE HISTOIRE DE GOUT

ET D’ENGAGEMENT. Nos valeurs s’ancrent dans le respect du terroir
et du patrimoine, l'authenticité et la sincérité,

une approche responsable envers 'environnement
T et la nature, une éthique centrée sur ’humain,

et le plaisir gourmand sans complexe.

.

Une sélection rigoureuse de nos matiéres
premiéres, les plus naturelles et responsables
possibles, et un savoureux mariage entre
le cacao et les produits brefons.

LE PLAISIR

Le fruit d’'une histoire de plus de 15 ans entre

Johann Dubois et sa passion pour le chocolat

avec pour seul et unique but, se faire plaisir

et vous faire plaisir pour partager des instants
de bonheur.

LCENGAGEMENT
Johann Dubois privilégie des féves de cacao
provenant principalement de Madagascar
et d’Equateur, des féves issues de l'agriculture
biologique dans la mesure du possible pour
un chocolat bon pour les gens et la planéte.

TERROIR
& PATRIMOINE

A travers nos oréations,
nous valorisons les productenrs
et artisans locanx proche
de nous en Bretagne.

AUTHENTICITE
& SINCERITE

Nos créations chocolatées

ETHIQUE
& HUMAIN

Au canr de notre métier,
iy a le respect, la solidarité
et 'humain an centre
de chaque geste.

ENVIRONNEMENT
& NATURE

Nos pratiques respectuenses
de la nature pour of
des chocolats en harmonie
avec notre environnenent.

SE FAIRE PLAISIR
SANS COMPLEXE

Générosité, plaisir

sont ['expression de notre et gourmandise sont nos seuls
savoir-faire artisanal local. mattres mots !

Fabrigué dans un atelier qui utilise arachides et oeufs. Photos non contractuelles.




UN CHOCOLATIER BRETON ENGAGE

NOS PROJETS
A TRAVERS LE MONDE

FAVORISER
LA PRESENCE
DES ECOLIERS

En Céte d’Ivoire, Johann Dubois participe

A la construction d’une cantine scolaire.

Cet espace permet aux enfants d’avoir acces

a des repas équilibrés et d’apprendre dans

de meilleures conditions. Un projet qui nourrit
a la fois le corps, 'esprit et avenir.

COTE DIVOIRE « 2022 - 2023

SOUTENIR LA SANTE VENEZUELA » 2023-2024
DES FAMILLES
CACAOYERES

Au Vénézuela, 'engagement passe par

le financement de soins de santé pour

les producteurs et leurs proches. Une aide
concrete qui améliore leur quotidien et leur
donne accés a des soins souvent difficile

a obtenir. Parce qu’un cacao de qualité
commence par des communautés en bonne
santé.

REGENERER
LES JARDINS CREOLES

En Haiti, la chocolaterie Johann Dubois soutient
la régénération des jardins créoles. Ces parcelles
traditionnelles permettent aux familles de cultiver
une grande diversité de fruits et légumes.

C’est une maniere de préserver la biodiversité
tout en renforgant autonomie alimentaire locale.

ANy

HAITI * 2024 - 2025

RENFORCER
DURABLEMENT
L’AUTONOMIE

DES COOPERATIVES

En Haiti pour la seconde fois, le projet ATEP,
dans sa troisi¢me phase, franchit un cap

en réhabilitant 55 hectares de cacaoyers pour
134 familles. Cette évolution intégre désormais
la diversification par des cultures 4 cycle court,
des formations entrepreneuriales et 'installation
de mini-syst¢mes d’irrigation.

L'objectif est de consolider 'autonomie

des coopératives locales tout en augmentant

durablement le revenu vital des agriculteurs.

HAITI * 2025 - 2026



ENGAGEZ-VOUS
A NOS COTES

POURQUOI COMMANDER VIA LASSOCIATION ?

UN ACHAT SOLIDAIRE

Vous participcz activement au financement

des projets de votre association.

DES PRODUITS DE QUALITE

Une sélection de qualité, tout en faisant
une bOnnC :{CtiOn.

UN IMPACT DIRECT

Chaque commande contribue concrétement
aux initatives de votre association.

PASSEZ VOTRE COMMANDE DES
MAINTENANT AURPRES DE VOTRE
ASSOCIATION

VENTE RESERVEE AUX PARTICULIERS




Fabrigué dans un atelier qui utilise arachides et oenfs. Photos non contractuelles.

MOULAGE PERE
NOEL NOIR

Pere Noél en chocolat noir garni
de gourmandises.

Allergenes : gluten, lait, fruits a coques,
soja, oenfs, arachide
REF 669 - 70 GR
8,50€ TTC

MOULAGE PERE
NOEL LAIT

Pere Noél en chocolat au lait garni
de gourmandises.

Allergénes : gluten, lait, fruits a cogues,
soja, oenfs, arachide

REF 670 - 70 GR
8,50€ TTC
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Fabriqué dans un atelier qui utilise arachides et oenfs. Photos non contractuelles.
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CONVIVE PERE NOEL NOIR
Praliné noisette amande et fleur de sel
enrobé de chocolat noir.

REF 2866 - 20 GR
3,25€ TTC

@ Jonann

COFFRET DUO GOURMAND
Une bouchée pere Noél au praliné crépe
dentelle enrobé de chocolat au lait
et une bouchée bonhomme au praliné
pain d*épice enrobé de chocolat noir.
Un duo aussi beau que bon.

REF 2867 - 80 GR
14,50€ TTC

A

CONVIVE PERE NOEL LAIT
Praliné noisette amande et fleur de sel
enrobé de chocolat au lait.

REF 2865 - 20 GR
3,25€ TTC

CRACKER GARNI
Le cracker garni de chocolats
est parfait pour éveiller I'esprit
de Noél a votre table.
REF 2552 - 140 GR
14,95€ TTC




LES INTEMPORELS

Pralinés et ganaches, un maximum de choix

NOS COFFRETS - et de saveurs dans un seul coffret.
e Découvrez nos recettes originales
= créées avec des ingrédients d’'exception.
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" : gluten, lait, soja, oenfs arachide. D te de consommation conseillée : 15-20 jours
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LES RECETTES BRETONNES

La Bretagne en coffret gourmand

COFFRET DE 30 COFFRET 16 PRALINES
REF 37 - 220G

Une sélection de 4 recettes de pralinés bretons,
31€95 TTC

généreux et craquants au chocolat noir et au chocolat au lait :
praliné noisette, amande et fleur de sel / praliné noisette et sablé breton
praliné amande et sarrasin / praliné crépe dentelle.

REF 1875 - 110 G

16,75€ TTC

COFFRET DE 42 COFFRET 24 BRETAGNE
REF 38 - 310G
REF 31-190 G
43€95 TTC
25,95 € TTC
Allergenes : gluten, lait, fruits a coques, soja, auf, arachides. Date limite de consommation conseillée : 15-20 jours. Allergenes : gluten, lait, fruits a coques, soja, @nf, arachides. Date limite de consommation conseillée : 15-20 jours.

14 Fabriqué dans un atelier qui ntilise arachides et oenfs. Photos non contractuelles. Fabriqué dans nn atelier qui utilise arachides et oeufs. Photos non contractuelles.



NOS

RECETTES

Depuis 2009, nous confectionnons dans notre atelier des chocolats
qui nous ressemblent pour vous apporter encore plus de gourmandise.

oY

BILIG GRAND LEJON HOLEN

Praliné amande
crumble sarrasin

Ganache chocolat caramel
et praliné amande
crumble sarrasin

Praliné noisette amande
fleur de sel

MAT'EO MAYA

Praliné noisette

KARAMEL BZH

Ganache miel Ganache chocolat caramel Praliné noisette

crépe dentelle de sarrasin sablé breton

ENVIE BULLE TEMPETE  BULLE SOBACHA
Ganache fraise
bretonne

Bulle caramel Bulle caramel
fleur de sel sarrasin

Allergenes : gluten, lait, fruits a coques, soja, auf, arachides. Date limite de consommation conseillée : 15-20 jours.

16 Fabriqué dans un atelier qui utilise arachides et veufs. Photos non contractuelles.
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PIROUETTE JABA ENFANCE

Praliné cacahuéte Praliné amande Ganache chocolat au lait
et éclats de cacahuetes pistache et éclats de Madagascar et praliné
pistaches noisette

Y @

CRAQ'’AMANDE

Praliné amande

Pralmc amand: noix
et éclats de noix

KARAVEL

Praliné amande noisette
éclats grués de cacao caramélisés
fleur de sel

A A A

FLEUR MILLOT KANDY HANOI

Ganache vanille Ganache Madagascar Ganache cannelle
de Tahiti vanille

VYVOIVI9

IDA VOYAGE ARRIBA CALABRIA

Ganache framboise Ganache bergamote

CROQ'NOISETTE

Praliné noisette

Ganache Vietnam

SITRONS

Ganache feves tonka Ganache Equateur Ganache citron

Allergenes : gluten, lait, fruits a coques, soja, @nf, arachides. Date limite de consommation conseillée : 15-20 jours.

Fabrigué dans un atelier qui utilise arachides et oeufs. Photos non contractuelles. 17



COFFRET
ECORCES D'ORANGE

Généreuses écorces d’oranges
enrobées de chocolat noir.
\’(/r’u’
= : REF 2658 - 160G

16€95 TTC

COFFRET POP

Cubes de pralinés noisette
au sucre pétillant.

ruits a coques, soja
REF 2827 - 120G

15,45€ TTC

COFFRET
PATES DE FRUITS

el Pites de fruits moelleuses, abricot,
- "\ & péche, fraise, framb

" " . ; o
¥ . y . : ; | REF 2554 - 145G
- ® ; e 7
) B » 5 14€ TTC
am® 9’9
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ou pas !

RITIINTINGS

COFFRET 10 OURSONS

Oursons en guimauve moelleuse

enrobée de chocolat au lait et chocolat
noir.

Allergenes : lait, soja, sulfite

REF 2194 - 150G

L0

JENOUS SOMMES 10 A LiréRieuR

15,50€ TTC
TY OURS NOIR TY OURS LAIT
Un ours en guimauve enrobé Un ours en guimauve enrobé
de chocolat noir version XL, de chocolat au lait version XL,
pour les grands gourmands ! pour les grands gourmands !
Allergénes : soja, sulfites Allergenes : soja, lait, sulfites
REF 1010 - 40 G REF 85 - 40 G
. 4,50€ TTC 4,50€ TTC
ETUI KROUSTY'S
v*“”“ Billes de céréales croustillantes enrobées
i’ b de chocolat noir, au lait et blanc,
§\ i idéal a partager, piocher, grignoter.
i‘; Allergenes : gluten lait, sgja D SUCETTES
5 | REF 2500 - 200G & EN CHOCOLAT
) L —
% 15,95€ TTC )
Juesoe 0x crenes crousTUATEL N
o Mo BN — . .
an /-——4\ Chocolat blanc Chocolat au lait Chocolat noir
' _— REF 73 -14 G REF 75 - 14G REF 77 - 14G
\ Allergenes : lait Allergenes : lait Allergenes : soja
T 2,50€ TTC 2,50€ TTC

2,50€ TTC

20

Fabriqué dans nn atelier qui utilise arachides et oeufs. Photos non contractuelles.

Fabriqué dans un atelier qui ntilise arachides et oenfs. Photos non contractuelles.



chides e

oeufs. Photos non contradh

Nouvelles recettes, nouveaux packagings,

LA BIGOUDENE
CHOCOLAT NOIR

Eclats de galettes Bretonnes
Allergénes : gluten, fruits a coques, soja, oenfs
REF 2868 - 80 G

8€ TTC

LA BRETONNE
CHOCOLAT NOIR

Crépe dentelle,
pépites de caramel
et fleur de sel

Allergenes : gluten, lait,
Sruits a coques, soja, oenfs

REF 148 - 80 G

8€ TTC

LA COTIERE
CHOCOLAT NOIR

Grué de cacao
caramélisés et fleur de sel

Allergenes : gluten, lait, fiuits a coques, soja,
oenfs , arachide

REF 2861 -80 G

8€ TTC

Fabrigué dans un atelier qui utilise arachides et oeufs. Photos non contractuelles.
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LA BIGOUDENE
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LA BRETONNE |

A BIGOUDENE

42

Jonant pubnis

A BRETONNE

x| 42%

19880 DUBS

LA COTIERE

2%

0030 DUbs

toujours plus de gourmandise !

LA BIGOUDENE
CHOCOLAT AU LAIT

Eclats de galettes Bretonnes

Allergénes : gluten, lait, fruits a coques, soja, oenfs
REF 2869 - 80 G

8€ TTC

LA BRETONNE
CHOCOLAT AU LAIT

Crépe dentelle,
pépites de caramel
et fleur de sel

Allergenes : gluten, lait,

fruits a cogues, soja, oenfs

REF 134 - 80 G
8€ TTC

LA COTIERE
CHOCOLAT AU LAIT
Grué de cacao caramélisés

et fleur de sel

Allergenes : gluten, lait, fruits a coques, soja, oeufs,
arachide

REF 2860 - 80 G

8€ TTC



ASSOCIATION / ECOLE :

NOM : PRENOM :
CLASSE :
REGLEMENT : [ ] CHEQUE [] ESPECES
PRODUIT REF PRIX QTE MONTANT TOTAL
MOULAGE PERE NOEL NOIR 669 8,50€
e MOULAGE PERE NOEL LAIT 670 8,50€
% CONVIVE PERE NOEL NOIR 2866 3,25€
8 CONVIVE PERE NOEL LAIT 2865 3,25€
:g COFFRET DUO GOURMAND 2867 14,50€
CRACKER GARNI 2552 14,95€
» COFFRET DE 12 2176 15,95¢€
§ COFFRET DE 18 2177 21,50€
O
% COFFRET DE 30 37 31,95¢€
E COFFRET DE 42 38 43,95€
% COFFRET DE 16 1875 16,75€
o COFFRET DE 24 31 25,95€
ECORCES D'ORANGE 2658 16,95¢€
COFFRET POP 2827 15,45¢€
PATES DE FRUITS 2554 14,00€
g COFFRET 10 OURSONS 2194 15,50€
2 ETUI KROUSTY'S 2500 15,95¢€
§ TY OURS LAIT 85 4,50€
8 TY OURS NOIR 1010 4,50€
SUCETTE CHOCOLAT BLANC 73 2,50€
SUCETTE CHOCOLAT LAIT 75 2,50€
SUCETTE CHOCOLAT NOIR 77 2,50€
TABLETTE BIGOUDENE NOIR 2868 8,00€
TABLETTE BIGOUDENE LAIT 2869 8,00€
E TABLETTE BRETONNE NOIR 148 8,00€
g TABLETTE BRETONNE LAIT 134 8,00€
. TABLETTE COTIERE NOIR 2861 8,00€
TABLETTE COTIERE LAIT 2860 8,00€
TOTAL
QUANTITE DE SACS

Fabrigué dans un atelier qui utilise arachides et oeufs. Photos non contractuelles.
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JOhann DUbDIS

ARTISAN CHOCOLATIER BRETON

VOUS ETES UNE ENTREPRISE ?

CONTACTEZ
NOTRE SERVICE
COMMERCIAL
POUR UN DEVIS

0296 3223 96

commercial@duboischocolatier.com

1 rue Charles Freycinet

22950 Trégueux

Suivey-rovs | Q @ © O

DUBOISCHOCOLATIER.COM

CREATION GRAPHIQUE / AGENCE REUSS. 09/2026 - PHOTOS NON CONTRACTUELLES. DESIGN TABLETTES : ERWAN PERON. CREDITS PHOTOS : SACHA DROUART & ROMANE ALLOUIS. PRODUITS SOUS RESERVE DE DISPONIBILITE.




